
• Gazpacho de tomate y sandía con queso de cabra, albahaca y picatostes. (1,7,13) • Gazpacho de tomate y sandía con queso de cabra, albahaca y picatostes. (1,7,13)

• Ensalada de frutos del mar con vinagreta de azafrán, almendras y hierbas. (2,4,8,10, 12,13) • Ensalada de frutos del mar con vinagreta de azafrán, almendras y hierbas. (2,4,8,10, 12,13)

• Ensalada de tomate y mozzarella, con pesto de albahaca, costrones al romero. (1,7,10,12) • Ensalada de tomate y mozzarella, con pesto de albahaca, costrones al romero. (1,7,10,12)

• Ensalada con aguacate y pechuga de pollo a la plancha, salsa cocktail. (3,12) Ensalada con aguacate y pechuga de pollo a la plancha, salsa cocktail. (3,12)

• Salmón marinado con ensaladilla y vinagreta de encurtidos. (4,5,6,10,12) • Salmón marinado con ensaladilla y vinagreta de encurtidos. (4,5,6,10,12)

• Lasaña de pescado y marisco con espinacas. (1,2,3,4,7,9,13) • Lasaña de pescado y marisco con espinacas. (1,2,3,4,7,9,13)

• Canelones de ternera con jamón y setas. (1,3,7,9) • Canelones de ternera con jamón y setas. (1,3,7,9)

• Paella marinera. (2,4,13) • Paella marinera. (2,4,13)

• Sepia a la plancha con ajo y perejil. (7,9,13) • Sepia a la plancha con ajo y perejil. (7,9,13)

• Filete de gallo de San Pedro frito con cebolla y pimientos. (1,3,4,7,9) • Filete de gallo de San Pedro frito con cebolla y pimientos. (1,3,4,7,9) 

• Filete de bacalao gratinado con alioli de verduras. (4,7,9) • Filete de bacalao gratinado con alioli de verduras. (4,7,9)

• Lomo de salmón a la plancha, salsa curry verde. (1,4,6,9) • Lomo de salmón a la plancha, salsa curry verde. (1,4,6,9)

• Escalopines de ternera lechal a la brasa, salsa cabrales. (1,7,9) • Escalopines de ternera lechal a la brasa, salsa cabrales. (1,7,9)

• Lechona confitada deshuesada con salsa moscatel. (7,9,12) • Lechona confitada deshuesada con salsa moscatel. (7,9,12)

• Cachopo con patatas fritas y pimientos de padrón. (1,3,7) • Cachopo con patatas fritas y pimientos de padrón. (1,3,7)

• Nuggets de pollo caseros (muy buenos) con mayonesa de kimchi y • Nuggets de pollo caseros (muy buenos) con mayonesa de kimchi y 

patatas fritas. (1,3,7) patatas fritas. (1,3,7)

• Parrillada de carne Ibérica con salsa pimienta. (1,3,7,9,12) • Parrillada de carne Ibérica con salsa pimienta. (1,3,7,9,12)

• Hamburguesa casera de ternera con cebolla confitada y queso. (1,3,7,10) • Hamburguesa casera de ternera con cebolla confitada y queso. (1,3,7,10)

Postre: Postre del día o fruta. Postre: Postre del día o fruta. 
Bebida (elegir): Agua pequeña;  Refresco o Cerveza o Copa de Vino Casa. Bebida (elegir): Agua pequeña;  Refresco o Cerveza o Copa de Vino Casa.

CONSULTEN LOS ALÉRGENOS CON NUESTRO PERSONAL CONSULTEN LOS ALÉRGENOS CON NUESTRO PERSONAL

Facebook: CasaGallegaMallorca           

www.casagallegamallorca.com

PEDIDOS: Menú diario: PEDIDOS: Menú diario:
De lunes a Viernes 17,50 €

Sábados 20 €   /  Festivos 23 €Teléfonos:  871948115 / 971910076

Menú noche:

De lunes a Viernes 17,50 €

* Visperas de festivos, viernes y sábados no servimos Menú Nocturno

De lunes a Jueves 23 €

Domingos  23 €  /  Festivos 23 €

Menú para llevar:
Diario y noche 15 €  / Festivos 17 €

Primeros a elegir (uno por menú) / ALÉRGENOS

Segundos a elegir (uno por menú) Segundos a elegir (uno por menú)

Primeros a elegir (uno por menú) / ALÉRGENOS

Menú diario semanal Menú diario semanal 

*Visperas de festivos, viernes y sábados no servimos Menú Nocturno

Teléfonos:  871948115 / 971910076 Sábados 20 €   /  Festivos 23 €

Facebook: CasaGallegaMallorca           
Menú noche:

www.casagallegamallorca.com De lunes a Jueves 23 €

Domingos  23 €  /  Festivos 23 €

Menú para llevar:
Diario y noche 15 €  / Festivos 17 €

http://www.casagallegamallorca.com/
http://www.casagallegamallorca.com/

